
Menu Satin
Via Borgo Vico 24, COMO, Italy

(+39)313382611 - http://www3.hilton.com/en/hotels/italy/hilton-lake-como-
MXPCOHI/dining/index.html

Il menu di Satin da COMO comprende 86 piatti . In media, piatti o le bevande di la lista costano circa 42 €. Le
categorie possono essere visualizzate di seguito, e qui puoi trovare tutti i piatti e le bevande di 86 nel loro menu.

In questo posto puoi aspettarti una cucina italiana tipica e originale con classici come la pizza e la pasta. Il
pagamento con carta di credito è accettato. Su Sito web di premessa hilton.com , puoi effettuare un ordine per

pasti.

https://it.menulist.menu



Pasta
SALMONE $15.2

Dolci süße
TIRAMISÙ $10.9

Primi
GNOCCHETTI $19.6

Piatti di pasta
RAVIOLI $19.6

Antipasti
CULATELLO DI ZIBELLO $19.6

Tex mex
CUBE ROLL DI BLACK ANGUS $41.3

Specialità indiane
MISCELA DI TÈ CHAI $5.4

Spiriti
SAMBUCA $8.7

Zuppa - cena
ZUPPA DI CIPOLLE $13.0

Secondi piatti
OMBRINA $34.8

Birre
NASTRO AZZURRO $8.7

Pasta speziata
TAGLIATELLE $21.7

Wein, sekt und spirituosen
LIQUORE DIGESTIVO TEDESCO
JAGERMEISTER $8.7

Alkoholische getränke
FERNET BRANCA $8.7

Champagne & sparkling
LAURENT-PERRIER, BRUT $92.4

Italian specialties
RISOTTO $21.7

Amaro
BRAULIO $8.7

Liquori
UNICO $8.7

Champagne/sekt
CHAMPAGNE SPECIAL CUVEE
BOLLINGER $103.2

Gli antipasti | starters
UOVA POCHE' $15.2

Bottled beer & cans
LAGUNITAS $9.8
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Carta del mare
PESCE SPADA AFFUMICATO $17.4

Rosati | rose'
BARBERA D'ASTI ROSATA DOCG
2018 PICO MACCARIO, PIEMONTE $38.0

Piattounico
TROTTA $28.3

Vegetariano e vegano
CREMA DI FUNGHI $15.2

Harry's bar classics
CARPACCIO ALLA CIPRIANI $17.4

Bevande non alcoliche
SAN PELLEGRINO

ACQUA PANNA

Bevande alcoliche
SOL $8.7

GUINNESS $9.8

Birra
MORETTI ZERO $6.5

HEINEKEN $7.6

Vini da dessert | dessert
wines
MOSCATO D'ASTI 2018, PICO
MACCARIO, PIEMONTE $45.6

VIN SANTO CLASSICO DOC 2013,
ANTINORI, TOSCANA $73.9

Secchi di corpo leggero e
medio | dry, light and
medium body
DOLCETTO D'ALBA DOC 2018, PIO
CESARE, PIEMONTE $43.5

CHIANTI CLASSICO RISERVA
DOCG 2015, PASSO CARBONAIE,
TOSCANA

$30.4

Dolci
CIOCCOLATISSIMO $16.3

FRUTTA $16.3

BONET $10.9

Bianchi con carattere | rich
and full body
SCHIOPPETTO, COLLIO DOC 2017,
FRIULI VENEZIA GIULIA $65.2

SAUVIGNON VULCAIA FUMÈ 2017,
INAMA, VENETO $76.1

PLANETA, MENFI DOC 2017,
SICILIA $59.8

Artigianali | craft beers
ASTEROID 56013, IPA, BIRRIFICIO
ITALIANO, 6,6 $13.0

BIBOCK, BOCK, BIRRIFICIO
ITALIANO, 6,2 $13.0

TIPOPILS, PILS, BIRRIFICIO
ITALIANO, 5,2 $13.0
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I secondi piatti | main
courses
LA NOSTRA PARMIGIANA $16.3

PETTO DI FARAONA $28.3

ORECCHIO DI ELEFANTE $32.6

Aromatici e minerali |
aromatic and mineral
RONCO DELLE MELE 2018,
VENICA, COLLI ORIENTALI, FRIULI
VENEZIA GIULIA

$76.1

GEWÜRZTRAMINER 2018,
CALDARO, ALTO ADIGE $60.9

VERMENTINO DI LUNI, LUNAE
BOSONI 2018, LIGURIA $43.5

LUGANA DOC 2018 CENTO FILARI,
CESARI, LOMBARDIA $38.0

Champagne
MUMM, CORDON ROUGE
PRESTIGE $81.5

LAURENT-PERRIER, BRUT ROSÉ $130.4

CHAMPAGNE BRUT ROSÉ
BILLECART SALMON $152.2

CHAMPAGNE DOM PERIGNON
2008 $260.8

KRUG, BRUT GRAN CUVEE $282.6

Bollicine italiane
PROSECCO DOC MILLESIMATO
2018 VICTORIA, VENETO $29.3

MAGNUM FRANCIACORTA BRUT,
CONTADI CASTALDI, LOMBARDIA $130.4

BELLAVISTA, FRANCIACORTA
DOCG ALMA, LOMBARDIA $86.9

MATTIA VEZZOLA, SPUMANTE
DEL GARDA, COSTARIPA,
LOMBARDIA

$48.9

PROSECCO DI VALDO CONTARINI
DOCG EXTRA DRY MILLESIMATO,
VENETO

$34.8

Leggeri e secchi | light and
dry
CHARDONNAY 2018, SANTA
MARGHERITA, TRENTINO DOC $30.4

RIBOLLA GIALLA 2018, VICTORIA,
FRIULI VENEZIA GIULIA $32.6

FALANGHINA DOC 2018, FEUDI DI
S. GREGORIO, CAMPANIA $41.3

MONGRIS PINOT GRIGIO 2018,
MARCO FELLUGA, FRIULI
VENEZIA GIULIA

$48.9

GAVI DOCG 2018, CONTE DI
ALARI, PIEMONTE $27.2

Fruttati | fruity
'JUSTO ' VENETO IGT 2015,
GERARDO CESARI, VENETO $28.3

PINOT NERO MECZAN
HOFSTATTER 2018, ALTO ADIGE $40.2

CURTEFRANCA DOC 2016,
UBERTI, LOMBARDIA $50.0

MONTEPULCIANO D'ABRUZZO
2016, MARINA CVETIC
MASCIARELLI, ABRUZZO

$70.6

AGLIANICO DEL VULTURE 2012,
FEUDI DI S. GREGORIO,
CAMPANIA

$81.5

Ricchi e corposi | rich and full
body
BAROLO DOCG 2015 PRUNOTTO,
PIEMONTE $92.4
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BRUNELLO DI MONTALCINO
DOCG 2013, CASALE DEL BOSCO,
TOSCANA

$81.5

AMARONE DELLA VALPOLICELLA
SUPERIORE 2015, MASI, VENETO $97.8

SFURSAT 5 STELLE 2016, NINO
NEGRI, VALTELLINA,
LOMBARDIA

$141.3

TURRIGA ISOLA DEI NURAGHI
DOC 2014, ARGIOLAS,
SARDEGNA

$152.2

Dopo cena | after dinner
GRAPPA RISERVA 8 ANNI,
NONINO, 43 $23.9

GRAPPA MONOVITIGNO II
SAUVIGNON BLANC, NONINO, 41 $13.0

GRAPPA CRU MONOVITIGNO
PICCOLIT, NONINO, 50 $27.2

LIMONCELLO DI PROCIDA, ARGIA,
32 $8.7

CAFFE' COFFEE $4.3

TE' CALDO HOT TEA $5.4

GRAPPA NONINO, 50 $10.9

GRAPPA MONOVITIGNO II
MOSCATO, NONINO, 41 $13.0

GRAPPA RISERVA ANTICA CUVÉE
5 ANNI, NONINO, 43 $16.3
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Satin
Via Borgo Vico 24, COMO, Italy

Fatto con it.menulist.menu

Orari di apertura:
Lunedì 19:00-22:30
Martedì 19:00-22:30
Mercoledì 19:00-22:30
Giovedì 19:00-22:30
Venerdì 19:00-22:30
Sabato 19:00-22:30
Domenica 19:00-22:30
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