
Men� I� Mirtill� Ner� Osteri� 2.0
Via Giuseppe Sabbatini 11, 41021, Fanano Italia, FANANO, Italy

(+39)3336308308,(+39)3334302326

Su questo Sito troverai il completo menu di Il Mirtillo Nero Osteria 2.0 da FANANO. Attualmente ci sono 25
piatti e bevande disponibili. Per offerte variabili ti preghiamo di rivolgerti direttamente al proprietario del

ristorante. Puoi contattarlo anche tramite il suo sito web. Cosa piace a User di Il Mirtillo Nero Osteria 2.0:
nel centro storico di FANANO, ho scoperto questo posto incantevole, molto bello e accogliente. il proprietario è
molto gentile e affabile. cucina molto piacevole con corsi giusti. Ero in compagnia di amici e ci è piaciuto un bel

pranzo. Sono sicuro che se sono nei dintorni, non lascero' che l'opportunita' di tornare indietro. Lo consiglio.
leggere di più. Il locale offre anche la possibilità di sedersi all’aperto e mangiare con buon tempo, e nell'accesso
alle locali senza barriere possono entrare anche clienti in sedia a rotelle o con disabilità fisiologiche. Se si vuole
bere qualcosa dopo fine del turno e stare insieme o da soli con gli amici, Il Mirtillo Nero Osteria 2.0 da FANANO

è un buon bar, e ti aspetta una classica cucina italiana con classici come pizza e pasta.

https://it.menulist.menu



P�z� classic� klei�
MILANO

Bevand� no� alcolich�
MIRTILLO

P�z� - normal�
REGINA

Antipast�
ANTIPASTO

Spuntin�
PATATINE FRITTE

L� carn�-fleischgericht�
TAGLIATA DI MANZO

Bevand� cald�
TÈ

Gnocc� fritt�
GNOCCO FRITTO

Past�
TORTELLINI

RAVIOLI

Quest� tip� d� piatt� vengon�
servit�
MINESTRA

HAMBURGER

PESCARE

DOLCI

GELATO

PASTA

TAGLIATELLE

I piatt� son� preparat� co�
quest� ingredient�

POLLO

CHAMPIGNON

SALSICCIA

PROSCIUTTO

MAIALE

FORMAGGIO

BACON

CARNE
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I� Mirtill� Ner� Osteri� 2.0
Via Giuseppe Sabbatini 11,
41021, Fanano Italia, FANANO,
Italy

Fatto con it.menulist.menu

Orari di apertura:
Mercoledì 12:00-14:30
Giovedì 12:00-14:30
Venerdì 12:00-14:30
Sabato 12:00-14:30
Domenica 12:00-14:30
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