L».Link con codice QR
al menu di Maestro
Bistrot Cocktail

https://it. menulist.menu
Via Torino, 144, Rome, Italy

Il menu di Maestro Bistrot Cocktail di Rome include 52 menu. Mediamente un portata o una bevanda sul la carta
costano circa 13 €. Le categorie possono essere visualizzate nel menu sottostante. Il WiFi del stabilimento lo
utilizzi gratis, e nell'accesso alle stanze senza barriere possono entrare anche visitatori in sedia a rotelle o con
disabilita fisiche. Per coloro che vogliono un cocktail dopo lavoro e stare con gli amici, Maestro Bistrot Cocktail

da Rome & un buon bar, a ci0 si aggiunge ovviamente I'atmosfera, il che porta i ospiti a non solo amare i saporiti
menu, ma anche il Bistro in sé amano. Se per il dessert del pasto desideri qualcosa di un dessert, anche in

guesto caso Maestro Bistrot Cocktail non delude con la sua grande selezione di dessert, inoltre, piatti
mediterranei facilmente digeribili sono disponibili tra le scelte.
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Bevande non alcoliche

CAFFE $2.2

Pasta

LASAGNE AL RAGU $14.2

Insalato - salato

PARMIGIANA DI MELANZANE $13.1

Gnocchi

GNOCCHI

dla carta

TORTA

Tnsalata

INSALATA CESARE $9.8
Menu di sushi

ANTIPASTO

Speclalitd, messi

COSTOLETTE

Pasta e verdura al forno
PATATE AL FORNO $6.5
Conlorni

CICORIA SALTATA $6.5
Carni

COSTOLETTE DI MAIALE

[ ] [ ]
Per cominciare
PROSCIUTTO CRUDO E BUFALA $16.4

[ ]
Senza alcool - non-alcoholic
ACQUA IN BOTTIGLIA $2.2
Gastronomia
SELEZIONE MISTA DI SALUMI E $21.8
FORMAGGI ’
[ ]
Insalata e contorni
INSALATA GRECA $9.8
Insalata & contorni
BIETA ALL’AGRO $6.5
[ ] [ ] [ ] [ ] [ ]
Bevande, bibite e digestivi
PICCOLA ACQUA IN BOTTIGLIA
DOLCE
Portata principale
TONNARELLI CACIO E PEPE $14.2
TAGLIERE DI SALUMI ITALIANI $16.4
ﬂ [ ] .F [ ] lt.
RIGATONI ALLA GRICIA $14.2
RIGATONI ALL'AMATRICIANA $14.2
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1 piatti sono preparati con
questi ingredienti
MAIALE

Questi tipi di piatti vengono
servili

APERITIVO
PESCARE
DOLCI

Dolci

TARTELLETTA DI RICOTTAE

VISCIOLE CON SALSA ALLA $9.8
VANIGLIA

FRUTTA DI STAGIONE $8.7
CHEESECAKE AL MOJITO $8.7

TIRAMISU AL GRAND MARNIER,
CON CAFFE CALDO

CREMOSO AL CIOCCOLATO CON
CRUMBLE DI CACAO E MANDORLE $7.6
TOSTATE

Primi

MEZZE MANICHE ALLA
CARBONARA

RISOTTO CON GAMBERONI ROSSI
AL PROFUMO DI AGRUMI

LINGUINE DI FARRO CON COZZE,
VONGOLE E DATTERINI

RIGATONI DI KAMUT CON RAGU DI
CARNI BIANCHE E RICOTTA $15.3
AFFUMICATA

RAVIOLI RIPIENI DI MELANZANE,
MOZZARELLA DI BUFALA E $15.3
POMODORO FRESCO

$8.7

$14.2

$17.5

$15.3

TAGLIOLINI ALLA CREMA DI
ZUCCA CON MANDORLE E
CRUMBLE DI AMARETTI

Secondi
COSTINE DI MAIALE CON

CHUTNEY DI MELE E CAROTE IN
AGRODOLCE

PETTO DI ANATRA CROCCANTE
CON SALSA ALL’ARANCIA E
INSALATA DI FINOCCHI

FILETTO DI MANZO AL MIRTO CON
SCAROLA RIPASSATA ALLA
ROMANA

IL MARE IN GUAZZETTO
OMBRINA BRASATA

TATAKI DI TONNO AL SESAMO
CON PANZANELLA
MEDITERRANEA

fintipast

- SALMONE MARINATO
AL PEPE ROSA CON

7 YOGURT GRECO E
PORRO BRUCIATO

TAGLIERE DI
FORMAGGI ITALIANI

CAPRESE DI BUFALA
VERDURE GRIGLIATE

PANNICOLO DI MANZO ALLA
GRIGLIA CON ERBE AROMATICHE,
GEL DI MELOGRANO E
MISTICANZA

POLPO SCOTTATO CON CREMA DI
PATATE DOLCI E CHIPS DI
PLATANO

TARTARE DI TONNO ROSSO CON
GEL DI MANGO

TARTARE DI MANZO CON
TARTUFO NERO ESTIVO

$14.2

$24.0

$24.0

$26.2

$24.0
$25.1

$26.2

$14.2

$17.5

$9.8
$6.5

$15.3

$16.4

$17.5

$17.5
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Maestro Bistrot Cocktail

Via Torino, 144, Rome, Italy

Fatto con it.menulist.menu

Orari di apertura:
Lunedi 11:00-00:00
Martedi 11:00-00:00
Mercoledi 11:00-00:00
Giovedi 11:00-00:00
Venerdi 11:00-00:00
Sabato 18:45-00:00
Domenica 18:00-00:00




