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PIAZZA SAN BERNARDO 6, MANERBA DEL GARDA, ltaly

Il ristorante di MANERBA DEL GARDA offre 21 vari portate e bevande sul la carta ad un prezzo medio di 34 €.
Cosa piace a Amerigo Silvestri di Capriccio Di Tassi Giancarlo Germiniasi Giuliana E C:

Delizioso cibo in un bellissimo ambiente con una cameriera molto amichevole e professionale. E grande valore!
Una meravigliosa esperienza culinaria. Non hai una stella Michelin. leggere di piu. Il ristorante offre senza costi
Wilan per i suoi visitatori. Capriccio Di Tassi Giancarlo Germiniasi Giuliana E C da MANERBA DEL GARDA
fornisce squisita, buona cucina mediterranea con i suoi tipici ricette.
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Menu Capriccio Di Tassi Giancarlo Germini.

EC
Menit Degustazione

ZUPPETTA DI FRUTTI ROSSI MARINATI
AL MOSTO COTTO, GELATO AL LATTE E

MERINGA FIAMMATA

Portata principale

SPAGHETTONE ALL’ASTICE
BRETONE E LIME (PIATTO STORICO
DAL 1965)

PACCHERO, SPUMA DI
POMODORINI GIALLI E SCAMPI
SCOTTATI

RAVIOLI DI PASTA FRESCA AL
RAGU DI CORTILE, SALSA AL

TALEGGIO E TARTUFO NERO

PREGIATO DI NORCIA

SPAGHETTI LAVANDA E
ROSMARINO, GAMBERI ROSSI E
BURRATA DI BUFALA

RISO CARNAROLI MANTECATO
ALLO CHAMPAGNE E RICCI DI
MARE (MIN. 2 PERSONE)

RISO CARNAROLI MANTECATO AL
FORMAGGIO BAGOSS 36 MESI E
ZAFFERANO (MIN. 2 PERSONE)

Secondi Piatti

PESCATO D’AMO GRATINATO
ALL'OLIVA, SALSA ALLA BUZARA
DI CROSTACEI

PESCATO DI LENZA, BURRO ALLE
ALGHE, MITILI, TACCOLE RIPIENE E
LINGOTTO ALLO ZAFFERANO

40 €

35€

30€

35€

35€

35€

35€

35€

SCAMPI APERTI IN FORNO, AGLI
AROMI DEL GARDA E MAIONESE
ESPRESSA

GAMBERONE BLU MARINATO AL
MISO, PATATA SCHIACCIATA ED
EMULSIONE Al CROSTACEI

FILETTO CON OSSO, RIDUZIONE AL
MARSALA E PUREA DI PATATE

QUAGLIA LACCATA E FARCITA
ALLA RIDUZIONE DI TARTUFO
NERO PREGIATO DI NORCIA

ﬂ l.F Il.
- RISOTTO
GRANDE CRUDITA DI

¥ MARE: OSTRICA,
CROSTACEI, CARPACCI
E TARTARE

PARMIGIANA DI MELANZANE
(PIATTO STORICO DAL 1965)

SALMONE FONDENTE, TAHINA,
MELA ED ARIA DI MENTA

POLPO GRIGLIATO, CREMA DI
PATATE ACIDA ED UOVA DI TROTA

OSTRICHE FRANCESI CAD

TAGLIATELLINA DI CALAMARO,
FINOCCHIO E STRACCIATELLA DI
BURRAT

UOVO A BASSA TEMPERATURA,
PATATA E CAVIALE

40 €

50 €

45 €

35€

50 €

25€

30€

30€

6€

30€

32€
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M@mggy Di Tasmi Gigncarlo G

ERBA DEL GARDA, ltaly Lunedi 12:30-15:00
Mercoledi 12:30-15:00

Giovedi 12:30-15:00

Venerdi 12:30-15:00

Sabato 12:30-15:00
Domenica 12:30-15:00
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