
Menu Petra
Via Domenico Silveri, 34, Rome, Italy

Il menu di Petra di Rome include 156 portate. In media un piatto o una bevanda sul menu costano circa 17 €.
Le categorie possono essere visualizzate nel menu sottostante. Cosa piace a User di Petra:

spazio arredato con goth e sobrietà. molto accogliente giardino esterno. musica in background consons a un
aperitivo o cena in compagnia. personale cortese e discreto. leggere di più. Il locale offre anche la possibilità di

sedersi all’aperto e mangiare con bel tempo, e c'è WiFi gratuito. Cosa non piace a User di Petra:
il posto è il cortile di un edificio con la vista dei balconi dei condomini e la cucina non è espressa ma precotta /
riscaldata e con poca scelta. sicuramente non può essere considerato un ristorante. leggere di più. Petra da

Rome offre gustosa, buona cucina mediterranea di facile digestione con i suoi tipici ricette.

https://it.menulist.menu

https://it.menulist.menu/restaurants/rome-3/petra-10/m/completo-menu
https://it.menulist.menu/user/anonym
https://it.menulist.menu/restaurants/rome-3/petra-10/f/feedback-recensioni
https://it.menulist.menu/user/anonym
https://it.menulist.menu/restaurants/rome-3/petra-10/f/feedback-recensioni
https://it.menulist.menu/


Dolci Süße
TIRAMISÙ 7 €

Contorni
PARMIGIANA DI MELANZANE 10 €

Weine
JIM BEAM 10 €

americano
TACCHINO SELVATICO 12 €

Rum
PAPERA 10 €

Pizza - Klein Ø 22cm
BELVEDERE 12 €

Digestivi - Digestivi
AMARETTO DI SARONNO 6 €

Wodka
BELUGA 12 €

Tequila
ESPOLÓN REPOSADO 10 €

Pizza klein Ø 24 cm
MIRTO 6 €

Calzoni - Normale
MEDITERRANEO 12 €

Vegetariane Pizza-Normal
OPORTO 8 €

Alkoholische Getränke
FERNET BRANCA 6 €

Bebida
COCA COLA ZERO 4 €

Coctele
ROAD TO OAXACA 12 €

Licor
TEQUILA PATRÓN REPOSADO 14 €

Bourbon
BORBONE DI WOODFORD 12 €

Dessert Wine
PASSITO 6 €

aperitivi
SPRITZ 8 €

WHISKEYS
BLACK BUSH BUSHMILLS 10 €

Liquors (50ml)
AMARO DEL CAPO 6 €

Irish
CONNEMARA SINGLE MALT 12 €
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Amaro
BRAULIO 6 €

Arrosticini
CLASSICI 10 €

Focacce Marcello
N.3 12 €

House Shots
VERDITA 13 €

Rum 6 CL
PAPPAGALLI RUM GUYANA 12 €

After Dinner Sippers - Hot
Coffee Drinks - Imported
Liqueurs
DRAMBUIE 10 €

Cantina Marramiero Rossi
MONTEPULCIANO DAMA 25 €

Avec (cl)
LAPHROIG 10Y 12 €

Akashi
MISCELA AKASHI 13 €

Whisky (5 Cl)
TALISKER 10 ANNI 12 €

DIigestivi/ Distillati
AMARO RUPES 7 €

Brasserie Gin Serves
MALFY 12 €

Refrescos con Gas
TONICA SCHWEPPES 4 €

Les Spiritueux - Rhums 4 Cl
CACHAÇA LEBLON 12 €

I Gin Tonic
SOLO WILD 13 €

Wine list - rossi
ROSSETTO 2021 CORVAGIALLA
(ROSSO DA SANGIOVESE) 8 €

Wine list - rosati
CERASUOLO DAMA MARRAMIERO 7 €

Insalate
INSALATA GRECA 8 €

PREMIO 12 €

Birra
ELEFANTE 12 €

BIRRA ALLO ZENZERO 4 €

Vodka
STOLICNAYA 10 €

GREY GOOSE 12 €
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Scotch
OBAN 13 €

ANCNOC 12Y 12 €

Birre alla Spina
MORETTI (0,33LT) 5 €

IPA LAGUNITAS (0,33LT) 6 €

Whiskey/Whisky
JACK DANIELS SINGLE BARRELL
RYE 12 €

BUSHMILLS 10 Y 12 €

Tequila y Mezcal
MEZCAL ARTESANAL ALIPUS 12 €

TEQUILA CALLE 23 ANEJO 13 €

Wine list - bollicine
PROSECCO VALDOBBIADENE
SUPERIORE “CA’ DELLE RANE” 7 €

METODO CLASSICO MARRAMIERO 9 €

Bibite
LEMON SCHWEPPES 4 €

ACQUA S.PELLEGRINO /PANNA 3 €

COCA COLA 4 €

Whisky
JACK DANIEL'S RYE 12 €

HIBIKI SUNTORY WHISKY 15 €

BUILLET RYE 12 €

Amari e Liquori
AMARO ALLA GENZIANA
FAMIGERATO 7 €

BOMBA CARTA 8 €

HERBAS 8 €

Wine list - bianchi
MALVASIA DI CANDIA ALESSIO
BRANDOLINI 8 €

PETNAT BIANCO 2022
CORVAGIALLA METODO
ANCESTRALE

8 €

BIANCO 2022 CORVAGIALLA
(TREBBIANO, PROCANICO,
VERMENTINO, GRECHETTO)

9 €

Wine list - naturali (in
bottiglia )
ALESSIO BRANDOLINI MALVASIA
DI CANDIA 28 €

ROSSO FRIZZANTE “MARTIRELLA”
CLAUDIO MARIOTTO 30 €

PETNAT BIANCO 2022
CORVAGIALLA METODO
ANCESTRALE (BOLLICINA)

33 €

Wine list - rosati (in
bottiglia)
CERASUOLO DAMA 25 €

CHIARETTO (MERLOT,
RONDINELLA, CAB.SAUV. 25 €

NEGROAMARO CASALE CILIANI 25 €

Bevande d'autore
PETRA’S SHOT 6 €

THE TOM COLLINS 12 €

Menu Petra



PETRA’S BREAKFAST MARTINI 12 €

PETRA MULE 12 €

Rum/Cachaca
ST JAMES AMBRÈ 12 €

PLANTATIOM OVERPROOF 69 12 €

CLAIRIN COMMUNAL AGRICOLO 12 €

RUM NATION PANAMA 12 €

Grappa/cognac/pisco
GRAPPA SARPA POLI BIANCA 8 €

GRAPPA BARRICATA
TORBAROSSA CASTAGNER
RISERVA

10 €

PISCO TABARNERO ACHOLADO 12 €

HENNESSEY COGNAC VS 12 €

Dolci
CHEESECAKE DECOMPOSED
STRAWBERRIES PAMPERED DROPS 6 €

TIRAMISU WITH CHESTNUTS 6 €

PANNA COTTA AL PASSION FRUIT 7 €

TORTA CAPRESE 7 €

CHEESECAKE AI FRUTTI DI BOSCO 8 €

GELATO ALLA FRAGOLA 6 €

Principale
TUNA TARTARE WITH DATTERINI
TOMATOES, TAGGIASCA OLIVES
AND TROPEA RED ONION

14 €

SALMON TARTARE, GUACAMOLE
AND BURRATA 15 €

OCTOPUS WITH HUMMUS AND
PARSLEY MASHED POTATOES 15 €

BEEF TARTARE WITH AVOCADO,
LIME AND GREEN CHILLI 14 €

BEEF ROAST BEEF, BLACKBERRY
SALAD 12 €

PANZANELLA WITH BURRATA 9 €

Wine list - bollicine (in
bottiglia )
PROSECCO VALDOBBIADENE “CA’
DELLE RANE” 25 €

VOUVRAY NON DOSÉ METHODE
TRADITIONELLE (CHENIN BLANC) 34 €

METODO CLASSICO MARRAMIERO
(CHARDONNAY&PINOT NERO) 35 €

FRANCIACORTA LA FIOCA 40 €

RICCHI “ESSENZA”0 METODO
CLASSICO (PAS DOSÉ 2016) 50 €

CHAMPAGNE MICHEL GONET
BLANC DE BLANCS ZERO DOSAGE 90 €

JEAN GIMONNET “ORIGINE”
PREMIER CRUE 110 €

Wine list - bianchi (in
bottiglia )
CHARDONNAY LE MURA RICCHI 25 €

TREBBIANO ANIMA MARRAMIERO 27 €

PASSERINA DOCG OFFIDA
“NOTTURNO” 2019 TENUTE
RECCHI FRANCESCHINI

29 €

PECORINO “PETRAIE” 2019
TENUTE RECCHI FRANCESCHINI 30 €

FALANGHINA VENDEMMIA TARDIVA
FLORA I PENTRI 30 €

FIANO VENDEMMIA TARDIVA
“AMORE DELLE API” I PENTRI 32 €

PINOT GRIGIO “DOBUJE”
SLOVENIA 33 €

DERTHONA TIMORASSO CLAUDIO
MARIOTTO 34 €
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VERDICCHIO DI MATELICA RISERVA
MATÉRGA PROVIMA 35 €

CLASSE 39 ETNA LA CONTEA
(NERELLO MASCALESE VINIFICATO
IN BIANCO)

36 €

CHABLIS DOMAINE BEGUE-
MATHIOT 38 €

Gin
DOLOMITI TOVEL’S GIN 12 €

GIN MARE 12 €

TANQUERAY DIECI 12 €

VALLOMBROSA DRY 12 €

SABATINI 12 €

ROKU 12 €

PLYMOUTH 12 €

BOTANICO 12 €

OLD TOM HAYMANS 12 €

HENDRICK'S 12 €

MONKEY'S 14 €

ENGINE GIN 14 €

Wine list - rossi (in bottiglia )
AGLIANICO MONTACERO I PENTRI 25 €

MERLOT E CABERNET RIPASSO
“CORNALINO”RICCHI 27 €

TAI ROSSO “MONTE MITORIO” DAL
MASO 28 €

PRIMITIVO CASALE CILIANI
SALENTO 30 €

BORDEAUX CHATEAU DU PIN 30 €

CABERNET RISERVA RIBÒ RICCHI 32 €

SUSUMANIELLO ACCANTO
D'ADDARIO 33 €

ROSSO PICENO “DONNA EUGENIA”
2018 TENUTE RECCHI
FRANCESCHINI

34 €

VALPOLICELLA RIPASSO
SUPERIORE TOMMASI 35 €

VIGNA TOIA COLLINE SAN BIAGIO 36 €

MONTEPULCIANO RISERVA
“INFERI” MARRAMIERO 38 €

NEBBIOLO D’ALBA BRICCO
BARONE 40 €

MERLOT RISERVA “CASARA
ROVERI” 42 €

AMARONE “CAPITEL DELLA
CROSARA” 70 €

Antipasti
HUMMUS E PITA 8 €

GUACAMOLE E PITA 9 €

TAGLIERE SALUMI E FORMAGGI
CON COMPOSTA DI FICHI 20 €

FALAFEL CON MAIONESE AL LIME 9 €

PITA PESTO DI RUCOLA BURRATA
E POMODORI SECCHI 12 €

CHEVICHE DI SALMONE E SPIGOLA
CON MANGO, POMPELMO ROSA E
LATTE DI COCCO

15 €

PANZANELLA BURRATA PESTO DI
RUCOLA POMODORINI CETRIOLI
CIPOLLA E OLIVE TAGGIASCHE

12 €

HUMMUS, GUACAMOLE AND
TZATZIKI WITH HOT PITA 8 €

PLATTER OF COLD CUTS AND
CHEESES WITH FIG COMPOTE 17 €

PAN TOMATE AND JAMON IBERICO 19 €

PITA BEEF CBT AND TZATZIKI 10 €

FALAFEL, MINT YOGHURT SAUCE 7 €

COD MEATBALLS, COCONUT MILK
SAUCE AND CURRY 8 €
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CHEVICE DE PESCADO TUNA,
SALMON, TIGER LECHE 13 € CHEVICE DE PESCADO TUNA,

SALMON, COCONUT MILK, MANGO
AND PINK GRAPEFRUIT

14 €
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Petra
Via Domenico Silveri, 34, Rome,
Italy

Fatto con it.menulist.menu

Orari di apertura:
Lunedì 18:00-00:00
Martedì 18:00-00:00
Mercoledì 18:00-00:00
Giovedì 18:00-00:00
Venerdì 18:00-00:00
Sabato 18:00-00:00
Domenica 13:00-18:00
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