
Men� Pantagrue�
Via Deruta, 43, San Martino In Campo, Italy

(+39)075609132 - https://www.postadonini.it

La carta di Pantagruel di San Martino In Campo comprende circa 54 vari piatti e bevande. Mediamente paghi
circa 16 € per un piatto / una bevanda. Cosa piace a User di Pantagruel:

ristorante situato all'interno dell'hotel di posta donini, ma che è anche aperto agli ospiti esterni. personale molto
disponibile. servizio impeccabile. ottimi piatti. consigliato! (originale) ristorante situato all'interno dell'hotel post

donini, ma che è anche aperto agli ospiti esterni. personale molto disponibile. servizio impeccabile. ottimi piatti.
consigliato! leggere di più. Gli spazi nel ristorante sono accessibili e possono essere utilizzati anche con una

sedia a rotelle o con disabilità fisiche, a seconda del condizioni meteorologiche si può stare anche comodamente
all'aperto e mangiare. Wlan è disponibile senza costi aggiuntivi. Stai cercando deliziose leccornie? Da

Pantagruel troverai deliziosi dessert che sicuramente appagheranno le tue voglie, e ti aspetta una autentica
cucina italiana con classici come pizza e pasta. Al bar puoi anche rilassarti dopo aver mangiato (o durante) con

un drink alcolico o analcolico, il locale propone però altresì piatti dal contesto europeo.
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Bevand�
BOTTIGLIA D'ACQUA 3 €

Carn�
TAGLIATA DI MANZO 20 €

Tastin� Men�
MERINGA 8 €

Caffè
CAFFÈ 2 €

Health� Side�
VASSOIO DI FRUTTA 7 €

Restauran� Categor�
DOLCE

Quest� tip� d� piatt� vengon�
servit�
DOLCI

Dall� Grigli�
VEAL FILLET FROM APPENINI
MOUNTAIN RANGE 23 €

MARINATED LAMB CHOPS WITH
HERBS 20 €

SLICED UMBRIAN WILD PORK
FILLET WITH ROCKET AND
BALSAMIC SPICE EMULSION

18 €

I piatt� son� preparat� co�
CARNE

FUNGHI

FORMAGGIO

FORMAGGI

MANZO

Dolc�
TARTUFO

THE 3 CHOCOLATES CREAMY
DESSERT 8 €

HAZELNUT SFOGLIATELLA 8 €

PROFITEROLES 8 €

UMBRIAN ZUPPA INGLESE 8 €

CRÈME BRULÈ ALLA VANIGLIA 8 €

Secon� Cours�
SAGRANTINO BRAISED VEAL WITH
STEWED ARTICHOKES 20 €

TRANCIO DI RICCIOLA, CREMA DI
PATATE E PORCINI 22 €

CRAKER SLICE WITH
CAULIFLOWER, CAPPERS CREAM
AND TACOS

19 €

ROAST GUINEA FOWL WITH
PISTACHIOS AND CUTTED
VEGETABLES

22 €

PORK FILLET WITH RED FRUITS,
CREAM OF ZUCHINI AND
BRUSSELS SPROUTS

21 €

BEEF FILLET WITH PORCINI
MUSHROOMS AND POTATOES 20 €

Portat� principal�
RISOTTO “CARNAROLI” WITH
PUMPKIN AND ROSEMARY, AND
BLUE CHEESE

18 €

PACCHERI WITH OCTOPUS AND
TOMATO RAGOUT 16 €

SALTED COD WITH CHICKPEAS
PUREE AND DRIED TOMATOES 17 €
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POTATOES GNOCCHI WITH
SAFFRON, LIGHT RAGOUT AND
CRUNCHY WAFFLE

16 €

UMBRICELLI PASTA WATER AND
FLOUR WITH BLACK UMBRIAN
TRUFFLE

16 €

PENNE PASTA WITH ARTICHOKES
CARBONARA 17 €

BEETROOT TORTELLI WITH
POTATOES AND MUSHROOMS,
CASTELMAGNO CHEESE AND
TRUFFLE CREAM

15 €

IMBRECCIATA DI LEGUMI UMBRI
PRESIDIO SLOW FOOD 15 €

Tartar� an� Carpacci�
BEEF TARTARE WITH
CASTELMAGNO CHEESE AND
TRUFFLES

21 €

TARTARE DI VERDURE DI
STAGIONE ALL'ERBA CIPOLLINA 14 €

CARPACCIO OF CHIANINA WITH
ROW ARTICHOKES AND
PARMESAN

19 €

CARPACCIO OF CROAKER WITH
CITRUS AND TOASTED PINE NUTS 19 €

BEEF TARTARE OF ONION
CARAMELIZED WITH VERNACCIA
WINE

19 €

PORK FILLET MARINATED WITH
CITRUS, GRILLED ARTICHOKES IN
OIL AND RASPBERRY VINEGAR

19 €

SHOW COOKING CLASSIC ITALIAN
BEEF TARTARE 25 €

BEEF TARTARE WITH
STRACCIATELLA AND
CANTABRIAN ANCHOVIES

21 €

Antipast�
TENTACOLO DI POLIPO
ALLA CARBONARA 18 €

SELECTION OF
UMBRIA'S FREE-RANGE
PORK COLD CUTS WITH
‘BRUSTENGO’ BREAD

16 €

SELECTION OF UMBRIAN CHEESE 16 €

TOMATO CRISPY EGG AND RED
ONION CARAMELIZED PETALS 20 €

TEMPURA COURGETTE FLOWERS
WITH FIOR DI LATTE MOUSSE,
CANTABRICO ANCHOVIES AND
RED PEPPER CREAM

15 €

PARMESAN PANNA COTTA,
ASPARAGUS TAGLIATELLE AND
BREAD CHIPS

15 €

BLANCHED SCALLOP IN COCOA
BUTTER, PEA CREAM AND POTATO
CRISTALL

15 €

OCTOPUS AT THE GIULIANA
RAGOUT 18 €

CALAMARO RIBOLLITA , CREMA DI
FAGIOLI TONDI DI SPELLO E OLIO
AL CAVOLO NERO

18 €

ANTIPASTO

TARTARE
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Pantagrue�
Via Deruta, 43, San Martino In
Campo, Italy

Fatto con it.menulist.menu

Orari di apertura:
Lunedì 12:30-14:30
Martedì 12:30-14:30
Mercoledì 12:30-14:30
Giovedì 12:30-14:30
Venerdì 12:30-14:30
Sabato 12:30-14:30
Domenica 12:30-14:30
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