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Menu 1l Gazebo

https://it. menulist. menu
Via Rinaldo Menardi, 42, CORTINA D'AMPEZZO, Italy

Il locale di CORTINA D'AMPEZZO offre 21 vari portate e bevande sul la carta ad un prezzo medio di 30 €.
Cosa piace a User di Il Gazebo:

Cibo eccellente, arredamento elegante, buona carta dei vini e ottimo servizio pranzo con una vista magnifical
Menu creativo anche. intimo e ambiente tranquillo; ottimo per le conversazioni. leggere di piu. Il ristorante e i
suoi spazi sono accessibili e quindi raggiungibili anche con la sedia a rotelle o con disabilita
fisiologiche.raggiungibile, e c'e WiFi gratuito. Il Gazebo da CORTINA D'AMPEZZO serve squisita, buona cucina

alcolici e analcolici.
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Menu Nl Gazebo

Secondi Piatii

GUANCIA DI VITELLO

Dolci/Dolci

TIRAMISU'

intipasto

TARTARE DI MANZO

Conlorni

RADICCHIO TARDIVO DI TREVISO

PIATS PRINCIPAUX

RISOTTO VIALONE NANO

Menu degustazione 4 portate
€80

COMPOSTA CALDA DI FRUTTI DI BOSCO

Secondi
STRUDEL DI PASTA FILLO CON
RADICCHIO TARDIVO BRASATO SU

FONDUTA DI FORMAGGIO DI
MALGA

FILETTO DI MANZO SCOTTATO CON
IL SUO FONDO, LENTICCHIE NERE
BELUGA E CREMA DI CAVOLO
NERO

26 €

44 €

FILETTO DI BRANZINO SCOTTATO

CON CIME DI RAPA AGLIO OLIO E
PEPERONCINO, CREMA DI 42 €
MANDORLA ALLA COLATURA

D’ALICI DI CETARA

SUPREMA DI POLLO ARROSTO
CON PATATE NOVELLE, FUNGHI DI
STAGIONE E FONDO AL
ROSMARINO

32€

GUANCIA DI VITELLO BRASATA AL
BERGAMOTTO CON INDIVIA
SCOTTATA

Our Starters

TARTARE DI MANZO CONDITA CON
CAPPERI, ZESTE DI LIMONE,
SCALOGNO E PREZZEMOLO,
CREMA DI NOCCIOLA E MARSALA,
RAPE IN AGRODOLCE

RADICCHIO TARDIVO DI TREVISO
BRASATO, CREMA DI FORMAGGIO
DELLE NOSTRE MALGHE,
GELATINA DI MIELE, RIDUZIONE DI
ACETO BALSAMICO INVECCHIATO
E SEMI DI ZUCCA CARAMELLATI

UOVO DELLE DOLOMITI IN CAMICIA
DI MAIS CROCCANTE ALLO
ZAFFERANO SU CREMA DI PORCINI
E CASTAGNE DI HARALD

CALAMARI SCOTTATI CON
INSALATINA DI FARRO ALLE
VERDURINE E OLIO AL CURRY

LOMO DI BACCALA COTTO A
BASSA TEMPERATURA, SPUMA DI
PATATE E BAGNACAUDA
SENZ’AGLIO, CAPPERI SICILIANI
DISIDRATATI E OLIO ALLE ERBE
GENTILI

Soup & Pasta

ORECCHIETTE AL SUGO FRESCO
DI GAMBERI, PESTO DI RUCOLAE
POMODORINI CANDITI

RISOTTO VIALONE NANO
MANTECATO Al TOPINAMBUR,
PECORINO, MENTA E TARTUFO

AGNOLOTTI FARCITI D’ANATRA
BRASATA ED IL SUO FONDO
RISTRETTO CON CREMA DI ZUCCA
DI VERONA AL SENTORE DI
ERMELLINA

SPAGHETTI DI GRAGNANO CON
POMODORINI DEL PIENNOLO AL
BASILICO

40 €

27 €

25€

24 €

26 €

27 €

28 €

28 €

30€

23 €
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CREMA DI FAGIOLI VENETI “GIALET
E LAMON” AL ROSMARINO CON 22 €
SPECK CROCCANTE
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Ml Gazebo

Via Rinaldo Menardi, 42,
CORTINA D'AMPEZZO, ltaly

Fatto con it.menulist.menu

Orari di apertura:
Lunedi 19:30 -22:00
Martedi 19:30 -22:00
Mercoledi 19:30 -22:00
Giovedi 19:30 -22:00
Venerdi 19:30 -22:00
Sabato 19:30 -22:00
Domenica 19:30 -22:00
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