https://it.menulist.menu
Via S. Francesco, 161, Padua, Italy
+33186995715

Il locale di Padua offre 24 vari portate e bevande sul menu ad un prezzo medio di 18 €. Cosa piace a User di
Nerodiseppia Bistro” D' Autore:

Ottimo!!!l Da deliziosi antipasti a piatti principali molto creativi! Rifiuto dalla corsa del cibo mulino servito in tanti
ristoranti!! Non posso aspettare! Molto amichevole anche! leggere di piu. [l Wlan del ristorante lo utilizzi senza
spese, e nell'accesso alle stanze senza barriere possono entrare anche clienti in sedia a rotelle o con limitazioni
fisiche. Nerodiseppia Bistro” D' Autore da Padua serve gustosa, leggera cucina mediterranea di facile digestione

prelibati piatti, ma anche il Bistro di per sé amano.



https://it.menulist.menu/restaurants/padua-2/nerodiseppia-bistro-d-autore/m/completo-menu
https://it.menulist.menu/user/anonym
https://it.menulist.menu/restaurants/padua-2/nerodiseppia-bistro-d-autore/f/feedback-recensioni
https://it.menulist.menu/

Menu Nerodiseppia Bistro” D’ Alutore

Primi Piatti TIPICAMENTE L 'OCA COL PIEN
ARROSTO D 'OCA RIPIENA 06 €
CAPESANTE E PORCINI FRESCHI IN (PREMIATA AGR. LITTAME E
TULIPANO DI PASTA FRESCA AL 17 € RADICCHIO TARDIVO SCOTTATO
FORNO
BIGOLI AL RAGU D'OCA 100% . DI
TRADIZIONE PADOVANA, 6 ﬂ‘w
REALIZZATO CON LE CARNI DELLA GRANSOPORO MANTECATO CON
PREMIATA AGR. LITTAME RICOTTA ARTIGIANALE, INSALATA
RADICI E FASOI . DALLA DI CARCIOFI E CRUNCH DI TARALLI
TRADIZIONE CONTADINA ZUPPADI BRICIOLE DI TARALLI
FAGIOLI BORLOTTI BIO Al CINQUE POLPA DI ASTICE COTTA AL
RADICCHI E TRE ACETI VAPORE, INSALATA DI PATATE -
MEZZELUNE FARCITE DI RICOTTA E SCHIACCIATE E NOCCIOLE
LIMONE, RAGU DI RADICCHIO 6 TOSTATE
TARDIVO, PORRO NOVELLO E NOCI POLPO ARROSTITO, CREMA DI
LARA TOSTATE FAGIOLI CANNELLINI E RICCIOLI DI 16 €
TAGLIOLINI DI PASTA FRESCA TARDIVO
ALL'UOVO CON RICCI DI MARE 0 CAPESANTE AL FORNO CON
DELL'EGEO, UOVA DI SALMONE E PIOGGIA DI CARCIOFI FRITTI 14 ¢
POMODORINI
CHICCHETTE DI PATATE, VONGOLE INSALATA TIEPIDA DI POLPA DI
VERACI, LIMONE MANO DI BUDDA 20 € OMBRINA COTTA A VAPORE CON 16 €
E TARTUEG PUNTARELLE CROCCANTI
TRIGLIE DI CHIOGGIA
PORCHETTATE AL FINOCCHIETTO 16 €
[ ] @ [ ] -
Secondi Piatti SELVATICO E PURE DI CARCIOFI
FILETTO DI SAN PIETRO AL FORNO BACCALA MANTECATO COME UNA
CON POMODORINI CONFIT, PATATE 25 € VOLTA SU QUADROTTO DI 15 €
E OLIVE BONTA CLASSICA POLENTA AL FORNO E NOSTRO
SOTT'OLIO
TRANCIO DI CORBA ROSSA DEL
GARGANO, INSALATA DI PATATEE 28 € TRIS DI SAOR DI MARE E TERRA. /o
TARTUFO FRESCO E SCHIETTO
BACCALA SPIRITUAL DI S. CANNOLO DI GRANA PADANO 24
ANTONIO E VERDURE APPENA 23¢€ MESI E POLVERE DI CAFFE
SCOTTATE IN PADELLA FARCITO CON RICOTTE 16 €
ARTIGIANALI, SU INSALATA DI
SEPPIOLINE NOSTRANE AL TARDIVO AL LIME E MELOGRANO
NERODI SEPPIA SU QUADROTTO DI 18 €
POLENTA AL FORNO FOCACCIA CROCCANTE CON
PORCHETTA DI CASA, BURRATAE 15€
PARMIGIANA DI MELANZANE, FARINA DI PORCINI ESSICCATI
CREMA DI BURRATA AL BASILICOE 18 €
VELE DI GRANA PADANO LA "SICILIANA DI GAMBERI CRUDI,
POMODORI DATTERINI, PANE 16 €
CONIGLIO NOSTRANO DISOSSATO TOSTATO E OLIO EVO DI
ALLA MANIERA DI MAMMA - VALNOGAREDO

GIULIANA, CON PORCINI, PURE DI
PATATE E SFORMATINO DI PATATE



Menu Nerodiseppia Bistro” D’ Aulore

Nerodiseppia Bistro” D’ Autore

Via S. Francesco, 161, Padua, Orari di apertura:

Italy Lunedi 12:00-14:30
Martedi 12:00-14:30
Mercoledi 12:00-14:30
Giovedi 12:00-14:30

Venerdi 12:00-14:30
Sabato 12:00-14:30

Fatto con it.menulist.menu
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