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Il menu di In Baguetteria di MARTINA FRANCA include circa 71 vari portate e bevande. In media paghi circa 6
€ per un piatto / una bevanda.
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fYlenu In Baguetieria

Conlorni

PATATINA

Bevande

BOTTIGLIA D'ACQUA

Pane
BAGUETTE

[ ]
Iniziare
SELEZIONE DI SALUMI

Per i piii piccoli

SCHNITZEL E PATATE FRITTE

Per Stuzzicare

PANZEROTTINI

q lienti Utilizzali

PROSCIUTTO

Hai Voglia Di
CROSTINI FANTASIA DELLO CHEF
(8P2)

CROSTINI CON POMODORO (8 P2)

Baguette Dolci
BAGUETTE ALLA NUTELLA

BAGUETTE ALLA NUTELLAE
PISTACCHIO

3€

2€

10 €

6€

3€

6€

3€

4¢€

4¢€

A ik i R

Queati Tipi Di Piatti Vengono

PANE
PANINI

Taglieri

FESA DI TACCHINO CON RUCOLA,
SCAGLIE DI GRANA, OLIO E.V.O.

BRESAOLA DELLA VALTELLINA,
RUCOLA, SCAGLIE DI GRANA, OLIO 8€
E.V.O.

MOZZARELLA DI BUFALA (GR.250)

8€

SERVITA CON CRUDO DI PARMA 10¢€
Piatti Sfiziosi

TAGLIATA DI POLLO CON RUCOLA, g€
SCAGLIE DI GRANA, OLIO E.V.O.

TRIS DI PESCE (SALMONE, SPADA 15 €
E TONNO)

CARPACCIO (DI SALMONE, SPADA 10 €
O TONNO)

CAPRESE (MOZZARELLA FIOR DI 8 €
LATTE, POMODORI E BASILICO)

PIATTO CON MOZARELLA DI 6 €
BUFALA (GR.250)

STRACCETTI DI MANZO, RUCOLA, 3 €
POMODORO E OLIO E.V.O.

e Tnsalate

INSALATA, RUCOLA, SALMONE, g€
SALSA AURORA

INSALATA, POMODORI, FIOR DI 6 €
LATTE, PROSCIUTTO CRUDO

INSALATA, RUCOLA, BRESAOLA, 6 €
SCAGLIE DI GRANA

INSALATA, POMODORO, FIOR DI 5 €

LATTE, CAROTE, FONNO
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INSALATA, RUCOLA, CARPACCIO DI
TONNO, CREMA DI PISTACCHIO

INSALATA BUFALA, CARPACCIO DI
TONNO, CREMA DI PISTACCHIO

LATTUGA, TAGLIATA DI POLLO,
POMODORINI, RUCOLA, GRANA

LATTUGA, MAIS, MOZZARELLA,
CAROTE, CARPACCIO DI PESCE
SPADA, LIMONE

LATTUGA, CARCIOFI, ZUCCHINE
GRIGLIATE, POMODORI SECCHI,
BUFALA OGNI AGGIUNTA

Una Baguetie

BRESAOLA, STRACCIATELLA,
CREMA DI OLIVE VERDI

BRESAOLA, MOZZARELA DI
BUFALA, LATTUGA, PEPE NERO,
OLIO E.V.O.

SPECK, GORGONZOLA, RADICCHIO
GRIGLIATO IN OLIO E.V.O

SPECK, BURRATA, RUCOLA, OLIO
E.V.O.

MELANZANE GRIGLIATE IN OLIO
E.V.O., MOZARELLA FIOR DI LATTE,
POMODORINI SEMI SECCHlI,
SCAGLIE DI GRANA, MENTA

STRACCHINO FRESCO, MELANZANE
GRIGLIATE E POMODORINI SEMI
SECCHI IN OLIO E.V.O., CREMA DI
OLIVE NERE

SALMONE AFFUMICATO, BURRO,
PEPE ROSA E ZESTE DI LIMONE

SALMONE AFFUMICATO, ROBIOLA E
RUCOLA

CARPACCIO DI SALMONE
NORVEGESE AFFUMICATO, CREMA
DI CIPOLLA, OLIVE NERE, LIMONE

MORTADELLA, PROVOLONE
SEMIPICCANTE, TONNO,
GIARDINIERA E CAPPERI

8¢€

8€

6€

8€

1€

5€

5€

5€

5€

5€

6€

5€

CARPACCIO DI SALMONE
NORVEGESE AFFUMICATO,
PHILADELPHIA, ZUCCHINE
GRIGLIATE IN OLIO E.V.O.,
BASILICO, PEPE, OLIO E.V.O

CARPACCIO DI TONNO AFUMICATO,
MOZZARELA DI BUFALA, CREMA DI
PSTACCHIO, SALE, PEPE, OLIO
E.V.O.

CARPACCIO DI PESCE SPADA,
MOZZARELLA DI BUFALA, LATTUGA,
CREMA DI PISTACCHIO, BASILICO,
LIMONE, OLIO E.V.O.

CARPACCIO DI PESCE
SPADA.POMODORINI SEMI SECCHI
IN OLIO E.V.O., OLIVE NERE,
ARANCIA, CAPPERI

CARPACCIO DI PESCE SPADA,
CREMA DI OLIVE VERDI, LATTUGA,
POMODORINI SEMI SECCHI IN OLIO
E.V.O.

CARPACCIO DI POLPO, PESTO ALLA
GENOVESE, OLIO E.V.O.

CARPACCIO DI POLPO, OLIVE NERE,
CAPPERI, PEPE, OLIO E.V.O.

PORCHETTA, LATTUGA, MAIONESE

STRACCETTI DI MANZO,
STRACCIATELLA, RUCOLA, CREMA
DI MELANZANE

LARDO ARTIGIANALE,
GORGONZOLA, POMODORI SECCHlI,
RUCOLA NOCI

PANCETTA STECCATA,
PHILADELPHIA E PESTO DI
PISTACCHIO

PROSCIUTTO CRUDO,
MOZZARELLA, MELANZANE
GRIGLIATE IN OLIO E.V.O.

PROSCIUTTO CRUDO, MOZZARELLA
DI BUFALA, RUCOLAE OLIO E.V.O.

PROSCIUTTO COTTO, MOZZARELLA
FIOR DI LATTE, FUNGHI PORCINI,
CREMA DI PISTACCHIO E SCAGLIE
DI GRANA

6€

5€

5€
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PROSCIUTTO COTTO, POMODORI,
RUCOLA, STRACCIATELLA E OLIO
E.V.O.

PROSCIUTTO COTTO, CREMA DI
CARCIOFI, LATTUGA, MOZARELLA
FIOR DI LATTE, POMODORI, OLIO
E.V.O.

PROSCIUTTO COTTO, STRACCHINO,
ZUCCHINE GRIGLIATE IN OLIO EV.O.
RUCOLA

CAPOCOLLO, BURRATA, ZUCCHINE
GRIGLIATE E CREMA DI CIPOLLA

CAPOCOLLO, PROVOLONE
SEMIPICCANTE, MELANZANE
GRIGLIATE E FONNO

CAPOCOLLO, POMODORINI SEMI
SECCHI IN OLIO E.V.O.
CACIOCAVALLO, TONNO,
PEPERONCINO

FESA DI TACCHINO, MOZZARELLA DI

BUFALA, SALSA AURORA E OLIO
E.V.O.

5€

5€

5€

5€

5€

FESA DI TACCHINO, FUNGHI
PORCINI, LATTUGA, MAIONESE,
OLIO E.V.O.

MORTADELLA, EMMENTAL,

ZUCCHINE GRIGLIATE IN OLIO E.V.0.,, 5€

MAIONESE

MORTADELLA E CREMA DI
PISTACCHIO

SALAME NOPOLI, PHILADELPHIA,
CARCIOFI, IATTUGA E POMODORO

SALAME NAPOLI, PROVOLONE,
TONNO, OLIVE NERE A RONDELLE

VENTRICINA PICCANTE,
CACIOCAVALLO E VERDURE
GRIGLIATE

LARDO ARTIGIANALE, MIELE,
CREMA DI NOCI

LARDO ARTIGIANALE, SPECK,
POMODORINI SEMI SECCHI

BRESAOLA, SCAGLIE DI GRANA,
RUCOLA, PEPE ROSA, ZESTE DI
LIMONE, OLIO E.V.O.

5€

5€

5€

5€

5€

5€

5€
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In Baguetteria

Via Giosué Carducci, 13,
MARTINA FRANCA, Italy

Fatto con it.menulist.menu

Orari di apertura:
Domenica 19:00-00:00
Martedi 19:00-00:00
Mercoledi 19:00-00:00
Giovedi 19:00-00:00
Venerdi 19:00-00:00
Sabato 19:00-00:00
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