
Menu Galipa
V.le Lilla Vincenzo, 79, Francavilla Fontana 72021, Italy, FRANCAVILLA FONTANA

Il menu di Galipa di FRANCAVILLA FONTANA include 104 portate. Mediamente un menu o una bevanda sul la
carta costano circa 27 €. Le categorie possono essere visualizzate nel menu sottostante.
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Pizza
PIZZA PORTOFINO 9 €

Riso
RISOTTO

Tortellini
PANNA 4 €

Bibite Gassate
FANTA 330 ML 3 €

Wein, Sekt Und Spirituosen
LIQUORE DIGESTIVO TEDESCO
JAGERMEISTER 4 €

Bevande
SANPELLEGRINO 4 €

Vino Bianco
GEWÜRZTRAMINER DOC 25 €

Bubbly
BRUT 60 €

Vini Bianchi
VERDECA 25 €

Liquors (50ml)
AMARO DEL CAPO 4 €

Trento Doc
FERRARI PERLÈ NERO 100 €

Amari e Digestivi
AMARO SALENTO 4 €

Nos vin de bouteille
ANFORA 5 €

Tai-Pan Lunar Cocktail
SCIMMIA 9 €

I Rossi
PRIMITIVO GIOIA DEL COLLE 25 €

Robust and Refined
POLI BARRIQUE 4 €

White + Rosé Wines
NEGROAMARO ROSÉ 27 €

Dopo Pasto
RUPE 4 €

Rossi Basilicata
SERAPARA 2015 RE MANFREDI 40 €

Tasting Menu - The Sea
(Min.2 Personnes) 60 €
GUAZZETTO VARIO PINTO DI PESCI E
CROSTACEI.

Amari E Liquori
JEFFERSON 5 €
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Senza Categoria
PETRUS 4 €

Bevande Non Alcoliche
CAFFÈ 2 €

TORO 9 €

Bevande Alcoliche
SAUVIGNON DOC 22 €

CHARDONNAY D.O.C 23 €

Dolci
IL MIO CAFFÈ LECCESE 8 €

CREMA MASCARPONE, CARAMELLO
SALATO E CROCCANTE DI
MANDORLA

8 €

Gin
HENDRICK'S 9 €

GIN MARE 9 €

Bibite
COCA COLA ZERO 333 ML 3 €

COCA COLA 333 ML 3 €

Sparkling
FERRARI MAXIMUM BRUT 40 €

FERRARI MAXIMUM ROSE 55 €

Scotch
BOWMORE 8 €

OBAN 10 €

ALKOHOLISCHE GETRÄNKE
SUSUMANIELLO 35 €

BOMBINO NERO 25 €

Rossi Veneto
FULMINATO 2019 AMARONE DELLA
VALPOLICELLA 40 €

COSTASERA 2017 MASI 60 €

Rum - Whiskey - Grappa
BERTA BARRIQUE 13 €

PRIME UVE BIANCA 5 €

Bianchi Trentino Alto Adige
BRENNTAL 2020 CANTINE
KURTATSCH 38 €

FREIENFELD 2018 CANTINE
KURTATSCH 55 €

Rum
DON PAPÀ 8 €

RHUM J.M 8 €

DIPLOMATICO RISERVA ESCLUSIVA 8 €

Amari
VACAMORA 4 €

AMARO GENTILE 4 €

AMARO UNICO 4 €

Rossi Piemonte
BARBARESCO 2018 GIUSEPPE
CORTESE 60 €

MON BIRONE 2018 MONCHIERO
CARBONE 50 €
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BAROLO 2018 BOVIO 55 €

Franciacorta
CLASSIC METHOD CHARDONNAY,
PINOT BIANCO, PINOT NERO 50 €

CUVÈE PRESTIGE ROSÈ EXTRA
BRUT CÀ DEL BOSCO 60 €

CHARMAT METHOD CHARDONNAY 50 €

CABOCHON FUORI SERIE N° 023
MONTEROSSA 100 €

Bianchi Puglia
NERO DI TROIA VINIFIED IN WHITE 27 €

NEGROAMARO VINIFIED IN WHITE 25 €

FIANO MINUTOLO 23 €

BOMBINO BIANCO PGI 25 €

Rossi Toscana
EXCELSU S 2018 BANFI 75 €

IL BRUCIATO 2021 BOLGHERI DOC
GUADO AL TASSO ANTINORI 40 €

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG
BANFI 50 €

GRAN SELEZIONE SANTA
CATERINA 2017 CASTELLO DI
ABOLA

45 €

Rosati Puglia
PRIMITIVO SUSUMANIELLO IGT 23 €

SUSUMANIELLO 2021 IGT 20 €

PRIMITIVO NATURALE IGP 23 €

SUSUMANIELLO ROSATO 20 €

Primi
RISO GALLO RISERVA DEL
FONDATORE, CICALE IN OLIO
COTTURA E IL SUO RISTRETTO

17 €

LINGUINE, ZAFFERANO, VONGOLE
E FAVE 20 €

LA BRACIOLA PUGLIESE NEL
RAVIOLO 17 €

GNOCCHI DI STRACCHINO,
FONDENTE AL DATTERINO GIALLO,
BASILICO E OLIVE TAGGIASCHE

17 €

PARMIGIANA DI MELANZANE,
COULIS DI POMODORO DATTERINO
E SPUMA AL PARMIGIANO

16 €

PACCHERI, COULIS DI POMODORO
E CACIO RICOTTA 14 €

Secondi
TRIGLIA DI SCOGLIO, OLIVE
TAGGIASCHE, CREMA PISELLI E
VERDURINE AGRODOLCI

22 €

GUAZZETTO VARIO PINTO DI PESCI
E CROSTACEI 22 €

PANCIA DI MAIALINO 24H, CREMA
DI MELE E PATATE PARISIENNE 20 €

FEGATINI, COLATURA DI
CACIOCAVALLO E VERDURINE
CROCCANTI

20 €

PICANHA CON VERDURE GRIGLIA 20 €

GRILLED OCTOPUS, ITS
MAYONNAISE AND GRILLED
VEGETABLES POLPO ALLA
GRIGLIA, LA SUA MAIONESE E
VERDURE GRIGLIA

20 €

Antipasti
TARTARE DI GAMBERI ROSSI DI
GALLIPOLI, RICOTTA SALATA E
POMODORO CONFIT.

17 €

Menu Galipa



SCAMPI CONFIT, CUORE DI
BURRATA E CONSISTENZE DI
BARBABIETOLA

17 €

STRACOTTO DI MANZO, LATTE
SENAPE E LIQUIRIZIA 16 €

BATTUTA DI FASSONA,
FORMAGGIO SPALMABILE,
POMODORO DATTERINO E OLIVE
TAGGIASCHE

16 €

UOVO POCHE CROCCANTE,
FONDUTA DI PARMIGIANO,
ASPARAGI E BOTTARGA DI
TUORLO.

14 €

IL MIO CRUDO DI MARE 35 €

Bollicine Puglia
CHARMAT METHOD NEGROAMARO
VINIFIED IN WHITE 22 €

CLASSIC METHOD
MONTEPULCIANO, PINOT NERO 35 €

PAS DOSÈ D'ARAPRÌ 35 €

BRUT D'ARAPRÌ 35 €

RISERVA NOBILE 2018 D' ARAPRÌ 45 €

GRAN CUVÈE XXI SECOLO 2015
D'ARAPRÌ 55 €

ARMONICA BRUT ROSÈ VIGNETI
CALITRO 30 €

SAN SEVERIA MILLESIMATO ROSÈ
2017 D'ARAPRÌ 60 €

Rossi Puglia
AUSILIO NEGROAMARO 2021
VIGNETI CALITRO 28 €

AUSILIO PRIMITIVO DI MANDURIA
2021 VIGNETI CALITRO 28 €

NEGROAMARO 2020 VIGNETI
CALITRO 45 €

PRIMITIVO DI MANDURIA 2018
VIGNETI CALITRO 50 €

LUMINARIA 2019 PUGLIA POP 38 €

ES 2021 GIANFRANCO FINO 90 €

JO NEGRAMARO 80 €

ARMENTARIO 2015 CANTINE
CARPENTIERE 40 €

PRI NE TRO 2017 MAGNUM
MASSERIA SPACCAFICO 50 €
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Galipa
V.le Lilla Vincenzo, 79,
Francavilla Fontana 72021, Italy,
FRANCAVILLA FONTANA

Fatto con it.menulist.menu

Orari di apertura:
Martedì 18:30-22:30
Mercoledì 18:30-22:30
Giovedì 18:30-22:30
Venerdì 18:30-22:30
Sabato 18:30-22:30
Domenica 13:00-14:30
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