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Il menu di La Terrazza Galles di Milan include 55 piatti. In media un menu o una bevanda sul la carta costano
circa 15 €. Le categorie possono essere visualizzate nel menu sottostante.
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Insalat�
INSALATA MEDITERRANEA 12 €

Antipast�
MORTADELLA LA FAVOLA

Formagg�
TOMA PIEMONTESE

Chees�
TALEGGIO DOP

P�z� Bianch� (Oliv� Oi�)
LA CAMPAGNA 18 €

New Year'� Ev� Men� €80
BRINDISI DI MEZZANOTTE

Formagg� / Cheese�^
GRANA PADANO 18 MESI DOP

Milan�
COSTOLETTA DI VITELLO ALLA
MILANESE E PATATE 20 €

Risott� - Piatt� D� Ris�
RISOTTO ALLA MILANESE 12 €

Se�� Categori�
OSSOBUCO DI VITELLO CON
RISOTTO ALLA MILANESE 22 €

Zupp�
MINESTRONE DI VERDURE
TRADIZIONALE* 10 €

CAPPUCCINO DI ZUCCA 16 €

Cheese�
GORGONZOLA DOLCE DOP

PECORINO SARDO DOP

Percors� Gastronomic�
IL TERRITORIO 20 €

IL MEDITERRANEO* 20 €

L� Scelt� Giust�
NA TIPOLOGIA DI SALUME (100 GR) 10 €

UNA TIPOLOGIA DI FORMAGGIO (80
GR) 9 €

Trad�ion� E Innov�ion�
RAVIOLI RIPIENI DI BACCALA
MANTECATO E POLENTA BIANCA
CON RIDUZIONE DI PROSECCO DI
VALDOBBIADENEE DOCG E
SCALOGNO GLASSATO*

15 €

TAGLIOLINI AL NERO DI SEPPIA
ALLA CARBONARA DI MARE
AFFUMICATA, PEPE ROSA E
TUORLO D'UOVO A BASSA
TEMPERATURA

15 €

Gree� Corner
CEREALI CO. 12 €

CESAR SALADE CON GAMBERI* 16 €

CESAR SALADE CLASSIC 14 €
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L� Sel�ion�
SELEZIONE DI CINQUE FORMAGGI
ITALIANI 15 €

SELEZIONE DELLO CHEF DI TRE
FORMAGGI E TRE SALUMI ITALIANI 17 €

SELEZIONE DI CINQUE SALUMI
ITALIANI 15 €

I Classic� Italian�
SPAGHETTO ARTIGIANALE
"PASTIFICIO VICIDOMINI "CON
SALSA DI POMODORO SAN
MARZANO ALLA NAPOLETANA,
OLIO EVO BIO E BASILICO FRESCO

11 €

LASAGNA AL FORNO CON RAGÙ
ALLA BOLOGNESE CLASSICO DI
MANZO, SUINO E VERDURE CON
BESCIAMELLA DI LATTE E
PARMIGIANO REGGIANO

13 €

MACCHERONCINO DI PASTA
FRESCA ALL'AMATRICIANA
TRADIZIONALE CON GUANCIALE
STAGIONATO, CIPOLLA APPASSITA,
PEPERONCINO, SALSA DI
POMODORO, VINO BIANCO E
PECORINO

13 €

Stree� Foo� Al�'italian�
HAMBURGHER DI SALMONE* 16 €

HAMBURGER GOURMET* 14 €

QUICHE LORRAINE
MEDITERRANEA 10 €

Dall� Grigli�
TRANCIO DI TONNO ROSSO 180
GR* 20 €

PETTO DI POLLO ITALIANO 200 GR 16 €

TAGLIATA DI MANZO 180 GR, CON
RUCOLA E POMODORINI PACHINO 18 €

COSTATA DI MANZO PIEMONTESE
400/500 GR 24 €

Salum� / Col� Cut�^
CULATELLO DOP

SPECK TIROLESE IGP

BRESAOLA DI FESA DELLA VALTELLINA
IGP

FINOCCHIONA TOSCANA IGP

Angol� Gourme�
CRUDO DI MANZO PIEMONTESE,
NOCCIOLE E TIMO CON CREMA DI
GORGONZOLA DOLCE DOP, UOVO
DI QUAGLIA AL PROFUMO DI
TARTUFO^

15 €

BURRATINA LEGGERMENTE
AFFUMICATA, INSALATINA DI
POMODORINI AL CRUDO E OLIO
EVO, VELI DI PANE CARASAU
CROCCANTE CON COLATURA DI
ALICI E ORIGANO

12 €

TARTARE DI GAMBERO ROSSO
SICILIANO, SALADETTE DI RISO
VENERE CON PASSION FRUIT E
ZENZERO, OLIO EXTRAVERGINE
AGLI AGRUMI DI SICILIA*

22 €

SALMONE AFFUMICATO A LEGNA,
INSALATINA DI ARANCE,
FINOCCHIO AL GHIACCIO E
MANDORLE TOSTATE CON BURRO
AL TIMO E CROSTINI DI PANE
INTEGRALE

14 €

MILLEFOGLIE DI MELANZANE,
SALSA DI POMODORO SAN
MARZANO, BASILICO E
PARMIGIANO REGGIANO CON
SPUMA DI RICOTTA DI BUFALA E
GRANELLA DI PISTACCHI

12 €

Piatt� Principal�
CARAMELLA CROCCANTE AL NERO DI
SEPPIA CALICE DI SPUMANTE BRUT
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TARTARE DI SALMONE AFFUMICATO E
ANETO IN TRASPARENZA, FRAGOLE
PROFUMATE AL LIME E CRUMBLE DI
PANE NERO

PIOVRA A BASSA TEMPERATURA CON
VELLUTATA DI PATATE DOLCI ALLO
ZAFFERANO E OLIO EXTRAVERGINE
AGLI AGRUMI, CRISTALLI DI SALE ROSA
HIMALAYANO

RISO CARNAROLI RIS. AIRONI
MANTECATO AL RISTRETTO DI
FRANCIACORTA BRUT VILLA CRESPIA ,
LAMPONI, SCAMPO MARINATO E
PROFUMO DI LIQUIRIZIA

SCRIGNI DI SFOGLIA RIPIENI DI
BURRATA PUGLIESE CON BISQUE DI
CROSTACEI E PETALI DI POMODORI IN
CONFIT

FILETTO DI SAN PIETRO ARROSTO,
PASSATINA DI ZUCCA PROFUMATA AL
TARTUFO E FUNGHI PORCINI

ZUCCOTTO AL CIOCCOLATO FONDENTE
E ZABAIONE CON FRUTTI DI BOSCO
CARAMELLATI

ASSAGGIO DI PANETTONE

DA MEZZANOTTE COTECHINO CON
LENTICCHIE

VINI DELLA NOSTRA SELEZIONE DOC
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L� Terr�z� Galle�
Piazza Lima, 2, Milan 20124, Italy

Fatto con it.menulist.menu

Orari di apertura:
Lunedì 12:30-14:30
Martedì 12:30-14:30
Mercoledì 12:30-14:30
Giovedì 12:30-14:30
Venerdì 12:30-14:30
Sabato 12:30-14:30
Domenica 12:30-14:30
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